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สาขาความเชี่ยวชาญ  

 วิศวกรรมอาหาร  
 การอบแห้งวัสดุชีวภาพ 

 

สาขาที่สนใจท าวิจัย 
 การอบแห้งวัสดุชีวภาพ เช่น ผัก ผลไม้ สมุนไพรและฟิล์มบริโภคได้ 
 การพัฒนากระบวนการแปรรูปอาหาร 

 

โครงการวิจัย 
1. โครงการวิจัยท่ีก าลังด าเนินการ 

 หัวหน้าโครงการ เรื่อง คุณภาพ และองค์ประกอบของกรดไขมันในน ้ามันเป็ดที่เจียวภายใต้สภาวะ
สุญญากาศ 



 หัวหน้าโครงการ เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์แป้งเค้กดัชนีน ้าตาลต่้าส้าเร็จรูป 
 หัวหน้าโครงการ เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปังกรอบขาไก่เสริมโปรตีน 

 
2. โครงการวิจัยท่ีส าเร็จไปแล้ว 

 หัวหน้าโครงการ เรื่อง การพัฒนาขนมเมอแรงค์ และตูเล่พลังงานต่้าเพื่อสุขภาพ 

 ผู้ร่วมโครงการ เรื่อง การพัฒนาและทดสอบทางคลินิกถึงประสิทธิผลของผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มน ้าอินทผลัม
ที่มีเม็ดบีดสมุนไพรสกัดซ่ึงห่อหุ้มด้วยเทคนิคเอนแคปซูเลชัน ต่อคุณภาพและปริมาณน ้านมแม่ 
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